
  

JETZT BEWERBEN!     

Senden Sie uns Ihre aussagekräftige Bewerbung mit 
Angabe Ihrer Gehaltsvorstellung sowie Ihrem frü-
hest-möglichen Einstiegsdatum bevorzugt per E-Mail 
zu. 

 
Ihre Ansprechpartner: 
Christoph Karwinkel und Tobias Middel 
Telefon 02381 587-840 
90-personal@bfw-hamm.de 

Berufsförderungswerk Hamm GmbH 
Caldenhofer Weg 225, 59063 Hamm 
www.bfw-hamm.de 

Ihr Profil: 

• Eine abgeschlossene Ausbildung zur Köchin/zum Koch 

idealerweise diätisch geschult 

 

• Kompetenz in Sachen Sonderkost 

 

• Idealerweise Gastro- bzw. Kantinenerfahrung 

 

• Berufserfahrung im Servicebereich und Essenausgabe 

 

• Gepflegtes, offenes und freundliches Auftreten 

 

• Gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift 

 

• Teamfähigkeit 

Das bieten wir: 

• Ein spannendes Arbeitsfeld mit hoher Eigenverantwor-

tung 

 

• Eingruppierung gemäß AVR Caritas, inklusive Weih-

nachts- und Urlaubsgeld 

 

• Fort- und Weiterbildungsmöglichkeiten 

 

• Betriebliche Altersvorsorge 

 

• Verschiedene Mitarbeiter-Benefits u.a.: Gesundheits-

budget, kostenlose Nutzung des Fitnessraums, Fahr-

radleasing, Benefitportal mit exklusiven Einkaufsvor-

teilen, Krankenzusatzversicherung 

VIELFÄLTIG STARK. MIT DIR NOCH STÄRKER. 

Die Berufsförderungswerk Hamm GmbH ist ein 1972 gegründetes, nach DIN/ISO zertifiziertes, gemeinnütziges Unternehmen in katholischer 

Trägerschaft für die berufliche Rehabilitation erwachsener Menschen. Träger der Berufsförderungswerk Hamm GmbH ist die Josefs-Gesell-

schaft gGmbH. Wir sind Hauptträger des IFD in Hamm, anderer Leistungsanbieter gemäß § 60 SGB IX, Träger der Westfälischen Pflegeschule 

Hamm und bieten arbeitsfördernde Maßnahmen im Sinne der SGB II und III an. 

 

Wir suchen Sie als 

Koch / Köchin (m/w/d) 
BFW Hamm, Voll- oder Teilzeit und zum nächstmöglichen Zeitpunkt 

Ihre Aufgaben: 

• Vor- und Zubereitung der Speisen 

 

• Ernährungsberatung und -planung für Teilneh-

mende 

 

• Vor- und Zubereitung von diätischen Speisen 

 

• Planung, Kalkulation und Erstellung der Speise-

pläne 

 

• Sachgemäße Lagerung aller Lebensmittel 

 

• Unterstützung des Küchenteams bei allen anfal-

lenden Arbeiten 

 

• Fach- und sachgerechter Umgang mit sämtli-

chen Küchengeräten sowie deren Wartung und 

Pflege 

 


